ADENDA M TIVA A LAS BASES CONCURSO

| CAMPEQNATO AMATEUR CACHOPO A&!TURIANO
|

|
1. OBJETO DE LA PRESENTE ADENDA ;
Constituye el abjeto de fa presente adenda, la modificacién de las Ibases segunda, cuarta y quinta de|
concursa | CAMPEONATO AMATEUR AUTENTICO CACHOPO AéTURIANO" qus fueron depositadas

y protecolizadas en fecha 18 de Septiembre de 2020 ante ef Notario de A Corufia D. Victor José Peén
Rama con despacho en C/ Duran Loriga, n® 11, i

A tal efecto, las bases sequnda, cuarta y quinta pasaran a tener la s'iguiente redaccion:

Segunda.- Duracidn - El periodo promocicnal de las presentes bases comprenderé entre las 00:00 horas
del 21 de septiembre de 2020 a las 23:59 horas del 30 de octubre de 2020, ambos inclusive.

Cuarta.- Mecanica de |a promocion - La Promocion se constituye en eI formalo de un concurse de cocina
amateur distribuide en dos fases eliminatorias y un sorieo, los cuales quedan definidas de la siguiente
forma:

1. Fase eliminatoria onllne: con duracion desde el 21 de sephembre al 30 de octubre de 2020,
consistiendo en la recopilacién, a través de un fomulaho de inscripcion en el sitio web
www autenticocachopoasturiano.es, de videos inéditos cuyo contenide sea la preparacion de la
receta del cachopo asturiano a cargo de losfas participantes inscritos en el concurso y en

seguimiento de estas Bases, resultando de este procesc la ieleccmn de doce finalistas por parte
de un jurado designado CAPSA.

1.1.Objeto de la primera fase. Consistente en la grabacion y envio de un video inédifo
protagonizado por cada parlicipante cuyo contenido s'ea la preparacién de la receta del
cachopo asturiano que se adjuntara con el formulano de inscripcién alojado en la web
www. autenticocachopoasturiang.es. '

12.Plazos de admision. E procesa de recepcion de wdeds para participar en el Campeonato
se iniciard a las 00:00 horas del 21 de septiembre de 2020 y finalizara a las 23:59 haras del
30 de octubre de 2020.

1.3. Seleccion de finalistas. Un jurado designado por CAPSA validara conforme a las reglas de
participacion y evaluara los videos de los/as parﬂmpanteys seleccionanda doce finalistas que
accederan de forma directa a Ia final del campeonato. !

1.4.Requisitos de participacion. El Campsonato es de|carécter amateur, exclusivamente
dingido al plblico no profesional y mayor de edad, quedando restringida la participacion en
este concurso a las personas fisicas que ejerzan su proft;esién en el sector de |a restauracion
con una vinculacion directa al ejercicio profesional de la:cocina, Con (a aceptacion de estas
Bases y su inscripcién en el Campeonato, losfas participantes declaran responsablemente
el cumplimiento de este requisite, pudiendo CAPSA validar a su propio criterio las
candidaturas dz los/as participantes y excluir dsl Campsonato a aquellos que, a su entender,
hubieran participado de forma incorrecta, incumpliendo |a clausula de veracidad de sus datos
0 lps requisitos de participacion mencionados en esta cl:éusula.




1.5.Requisitos de los videos. Los participantes/as en ¢l Campeonato deberan cumplir la
totalidad de los siguientes requisitos para enviar sus videos;

- Los videos seran inéditos y tendran una duracién maxima de un minuto.

Los videos deberan presentar algune de los siguientes formatos: AV1, MP4, MPEG-
4, MKV, FLY, MOV, WMy, ]

- Lospiatos presentados deberan ser ingditos y deberén estar preparados tnicamente
por elfla propiofa parlicipante registrado en el Campaonato a través del formulario
de inscripcion en el concurso. Sera motivo de de:scaliﬁcacién la presentacion de una
receta preparada por una persona flsica distintd a la inscrita en el Campeanata y no
estaré permitida la participacion en el video de mas de una persona.

- En'los videos debe aparecer una secuencia relacionada con la elaboracién de un
cachopo, en cualquiera de las fases de Ia receta tal como se describe en la web
www, aulenticocachopoasturiano.es :

- En los videos debe aparecer de forma recongcible alguna de las variedades de
queso de Central Lechera Astunana descritas  en la  web
www.autenticocachopoasturiano.es:

|

a) Opci6n 1: Queso en lochas de Central Lechera Asturiana (4 variedades):
clésico, ahumado, ligero y sin lactosa, :

b) Opcién 2: Quesos de fa gama El Maestro Quesero (4 variedades): D.O.P.
Cabrales, D.O.P. Afuegal Pitu, D. OP Casin, 1.G.P. Los Beyos, I.GP.
Vidiago.

¢} Opcién 3: Queso cabrales Cueva del Molm D.0. de Central Lechera
Asturiana

Criterios de valoracion de recetas. Las pautas de evaluamén de las recetas presentadas
en fomato video en la fase eliminatoria online del campeonato tendran en cuenia la
descripcion de los ingredientes y los métedos utlllzados en el tratamiento de los mismos.
Para ello, es recomendable que los sistemas o métodos apllcados en el proceso de cocinado
sean practicos, omitiendo aquellos elementos que pued: an ser innecesarios. Siendo ¢l estilo

de los videos de carécter libre y abierto a la subjetmdad creativa de cada participante, se
valorara principalmente:

- Correcto tralamiento de los productos. |

- Dominio de fécnicas de cocina aplicadas a Iz regeta.

- Originalidad, nuevos conceptos e ideas innovadoras.

- Aspecto apetecible, conservando la esencia de los productos.

2. Fase eliminatorla presencial: a celebrar el 14 de novier:nbre de 2020 en el Principado de
Asturias, consistiendo en la preparacion en directo de |a receta dal cachopo astunane a cargo
de los/as doce finalistas seleccionadosfas en Ia fase anterior del concurso, resultando de este
evento de carécter presencial la eleccion de un/a nico/a ganador/a del concurso por parte de
un jurado designado por CAPSA en seguimiento de los baref‘nos de puntuacion recogidos en las
presentes bases. El desarrollo de esta fase final sera grabada en video por los organizadores

para lo cual se dispondra de las correspondientes autonzamones de cesion de uso de imagen a
los participanies. !



|
2.1 Objeto de la fase final. La final def Campeonato consistira en un evento presencial en un
espacio situado en el area central del Principade de Astunas de cuya localizacién concreta
informard  plblicamente  la  organizacion a raves  del sitic  web
www.autenticocachopoasturiano.es y donde los/as doce finalisias seleccionados en la fase
anterior cocinaréan en directo la receta del cachopo astunano pudiendo contar el evento con
la asistencia de plblico y medios de comunicacian.

- los/as finalistas del Campeonato recibiran 'a la finalizacion el evento una
transferencia por valor de 150 euros en conceplo de reembolso de gastos de
organizacion y viaje para fa participacion en la ﬁnal del concurso en el Principado de
Asturias, i

- Lafinal del Campecnato se desarrollara en do$ fases {mafiana y tarde), mediante
fres rondas de cuatro participantes cadauna. |

- Cadafinalista cocinaré un solo cachopo. l

- Elevento contara con un Plan de Contingencia para garantizar la correcta aplicacion
de las medidas de seguridad y prevencion sanitaria en relacién a la COVID-19. En
¢aso de no contar con la validacién oficial de fa Cfcnseieria de Sanidad del Principado
de Asturias, el evento no se celebrara, extremo gque serd comuricado pablicamenie
a traves del sitio web www.autenticocachopoasturiano.es y los canales de
comunicacion habiluales de CAPSA, asi como personalmente a los finalistas a
través de los medios de contacto aportados en su inscripcidn en ¢l concurso.

- La organizacién proporcionara a losfa finalistas los materiales e ingredientes
necesanos para el cocinado de la receta del !cachopo asturiano en igualdad de
condiciones, incluyendo: carne {proveida po:f Temera Asturiana IGP), queso
{variedades de la promocion proveidas por CAPSA), sartenes, sal y menaje de
cocina (proveidos por Mon Event SLU). '

- El resto de elementos para fa preparacion del plato, incluyendo el relfeno del
cachopo (bien sea de embutido 0 de cualquier otro ingrediente), asi coma otros
elementos o ingredientes de acompafiamiento, guamician, decoracion o emplatado,
seran provistos por ella propiofa concursante, tiajo su responsabilidad.

Los participantes centaran con 30 minutos para la elaboracidn de la receta y su
presentacion en el plato,

- Unjurada designada por CAPSA estara presencialmente en el proceso de cocinado
de la receta del cachopo y evaluard el resultad{f}, seleccionando y comunicando de
forma plblica al finalizar el evento ellla concu’rsante ganadoria del campeonato,
pudiendo existir una convocatoria de prensa prewa para transmitir pOblicamente el
anuncio.

Puntuacion y criterios de valoracién de la final. Las evaluacmnes del jurade se realizaran
en seguimiento de los siguientes baremos de punluacnfm siendo |a maxima puntuacion
posmle de CIEN PUNTOS {100).

Gusto, sabor, textura y aroma (maximo 25 puntos)
- Equilibrio en el reileno y el uso del queso (méxlmo 20 puntos)
- Elaboracion de a came: punto de coccion, jugosidad (maxime 20 puntos)
- Teécnica: composicion del cachapo y empanado (maxlmo 15 puntos)
- Fase visual: presentacion y limpieza; (maximo 10 puntos)



i
- Originalidad e innovacion en la receta (maxime 10 puntos)

3. Sorteo de un lote de productos: Con posterioridad a Iaicelebracién te la fase eliminatoria
presencial, se sarteard entre todos los participanies que hub|eran formalizada su inscripcion y
subida el video a la web www.autenticocachopoasturianc.es, a excepcion del ganador, el lole de

productos descrito en |2 Base Tercera.

Quinta.- Seleccion de participantes y sorteo del lote de productos.-

1) £l jurado seleccionard los doce participantes clasificados para 1a final del campeonato el dia 4 de
noviembre de 2020, o que les sera comunicado a través de corred electrbnico, de conformidad con la
direccion que hubieran facilitado en el formulario de inscripcién. Los/as doce seleccionados/as
dispondran de un plazo de tres dias naturales & partir de esta comuq:cacnbn para aceptar y confirmar sy
participacion en la fase efiminatoria presencial del campeonato, En caso de no existir aceptacion expresa,
la lista se compleiaré con los siguientes clasificados/as reservas de la fase eliminatoria online hasta
completar la lista de doce seleccionados/as. !

2) El jurade seleccionaré el ganador del campeonato al finalizar la fase eliminatoria presencial del dia 14
de noviembre de 2020. La entidad gestora de la promocion llevara a cabo la entrega del premio (mediante
ingreso en la cuenta bancaria facilitada por el ganador en el plazo maximo de 45 dias desde la
celebracion del evento.

3) Ei sorteo del lote de productos de CAPSA para todos los mscnlos en el campeonalo a traves de la
web www autenticocachopoasturiano.es se realizara ante Notano el dia 16 de noviembre 2020, de
conformidad con las siguientes previsiones:

- CAPSA, o en su ¢aso la entidad gestora de la promocuﬁn facititaran al Notario una
relacién comprensiva de todas las participationes enviadas via web por los
consumidores, que cumpian con los requisitos|exigidos, excluyéndose al ganador
del concurso seleccionado por el Jurado. ;

A cada uno de los participantes se e a5|gnar|a informéticaments un nimero por
medic de un sistema generador de nimeros alealorios contenido en la Pagina del
Servicio Intranet del Consejo General del Notariado,
Solo entraran en sorteo las participaciones recibidas dentro del perlodo promogional
segin lo recogido en la presente Base y en la Segunda. Todos los usuarics
participantes pasaran a formar parte de la base de datos de posibles ganadores.
A continuacitn, se seleccionara por este orden: 1 premiadofs, 2 reservals. El reserva
sustituirg al ganador en los siguienies casos: |
Por imposibilidad de identificar y/o localizar al ganador en el plazo de 3 dias
naturales a conlar desde el soreo, cualqmera que sea la causa,
o Por renuncia expresa del propio ganador del premio.
|
- El premio quedarg desierto en caso de ng resultar posible, en dltimo términc, su

adjudicacion total o parcial durante el periodo prémacional. Si ef ganador necesitase
actuar @ través de tutor o representante Iebal debers informar a la entidad
organizadora a fin de que aquel acepte y remba el premio en su nombre y autorice
el tratamiento de sus dafos personales, de acuerdo con lo establecido an las
presentes Bases.La entidad promotora contactpra con el ganador para que en el
plazo de 3 dias naturales comunique expresamiente que acepta el premio y facilite
por correo elecirdnico Jos siguientes datos:

o Nombre, apellidos y Teléfono de contacio

o Direccidn postal para entrega del premm

o Copia de suDNI, i




i
- Elganador o ganadores se daran a conocer el 1|9 de noviembre de 2020,

2. VIGENCIA DEL RESTO DE BASES |
i

El resto de las bases no modificadas por la presente adenda, se mantendran plenamente en vigor.

En Granda - Siero (Asturias), a 18 de octubre de 2020,





