ADENDA MODIFICATIVA A LAS BASES CONCURSO

Il CAMPEONATO AMATEUR AUTENTICO CACHOPO ASTURIANO

1. OBJETO DE LA PRESENTE ADENDA

Constituye el objeto de la presente adenda, la modificacién de las bases segunda, cuarta y quinta del
concurso “lll CAMPEONATO AMATEUR AUTENTICO CACHOPO ASTURIANQ', que fueron
depositadas y protocolizadas en fecha 03 de Abril de 2023 ante el Notario de Pola de Siero Tomas-
Agustin Martinez Fernandez con despacho en C/ Marquesa de Canillejas, n° 25, C.P. 33510 de Pola de
Siero, Asturias.

A tal efecto, las bases segunda, cuarta y quinta pasaran a tener la siguiente redaccion:

Segunda.- Duracién - El periodo promocional de las presentes bases comprendera las siguientes fases:
- Fase eliminatoria online (inscripciones): desde las 00:00 horas del 10 de abril de 2023 a las

23:59 horas del 02 de octubre de 2023, ambos inclusive.
Fase final presencial; 21 de octubre de 2023.
Sorteo de lote de productos: 23 de octubre de 2023.

Cuarta.- Mecénica de la promocién - La Promocion se constituye en el formato de un concurso de cocing
amateur distribuido en dos fases eliminatorias y un sorteo, quedando definidas de la siguiente forma:

1. Fase eliminatoria online: con duracion desde el 10 de abril al 02 de octubre de 2023,
consistiendo en la recopilacion, a través de un formulario de inscripcion en el sitio web
www.autenticocachopoasturiano.es, de videos inéditos cuyo contenido sea la preparacion de
la receta del cachopo asturiano a cargo de los/as participantes inscritos en el concurso y en
seguimiento de estas Bases, resultando de este proceso la seleccién de nueve finalistas por
parte de un jurado designado por CAPSA.

1.1.Objeto de la primera fase. Consistente en la grabacion y envio de un video inédito
protagonizado por cada participante cuyo contenido sea la preparacion de la receta del
cachopo asturiano que se adjuntara con el formulario de inscripcion alojado en la web
www.autenticocachopeasturiano.es,

1.2. Plazos de admisién. El proceso de recepcion de videos para participar en el Campeonato
se iniciara a las 00:00 horas del 10 de abril de 2023 y finalizara a las 23:59 horas del 02 de
octubre de 2023.

1.3. Seleccion de finalistas. Un jurado designado por CAPSA validara y evaluara conforme a
las reglas de participacion los videos de los/as participantes, seleccionando nueve finalistas
que accederan de forma directa a la final del campeonato. El ganador del Cachopomia, |
Concurso de Cachopo organizado por Visita Gijon, accedera de manera directa a la final del
campeonato y completara asi el nimero total de diez finalistas.

1.4.Requisitos de participacion. EI Campeonato es de cardcter amateur, exclusivamente
dirigido al pblico no profesional y mayor de edad, quedando restringida la participacién en
este concurso a las personas fisicas que ejerzan su profesion en el sector de la restauracion




con una vinculacion directa al ejercicio profesional de la cocina, Tampoco podran participar
en la promocién vigente los ganadores de las ediciones anteriores. Con la aceptacion de
estas Bases y su inscripcion en el Campeonato, los/as participantes declaran
responsablemente el cumplimiento de este requisito, pudiendo CAPSA validar a su propio
criterio las candidaturas de losfas participantes y excluir del Campeonato a aquellos que, a
su entender, hubieran participado de formaincorrecta, incumpliendo la clausula de veracidad
de sus datos o los requisitos de participacion mencionados en esta clausula.

1.5.Requisitos de los videos. Los participantes/as en el Campeonato deberan cumplir la
totalidad de los siguientes requisitos para enviar sus videos:

Los videos seran inéditos y tendran una duracion maxima de un minuto.

Los videos deberan presentar alguno de los siguientes formatos: AVI, MP4, MPEG-
4, MKV, FLV, MOV, WMV.

Los platos presentados deberan ser inéditos y deberan estar preparados Unicamente
nor elfla propio/a participante registrado en el Campeonato a través del formulario
de inscripcion en el concurso. Seré motivo de descalificacion la presentacion de una
receta preparada por una persona fisica distinta a la inscrita en el Campeonato y no
estara permitida la participacion en el video de mas de una persona.

En los videos debe aparecer una secuencia relacicnada con la elaboracion de un
cachopo, en cualquiera de las fases de la receta, tal como se describe en {a web
www.autenticocachopoasturiang.es

En los videos debe aparecer de forma reconocible la marca y alguna de las
variedades de gueso de Central Lechera Asturiana descritas en la web
www.autenticocachopoasturiano.es:

a) Opcion 1: Queso en lonchas de Central Lechera Asturiana (5 variedades):
clasico, ahumado, ligero, sin lactosa y lonchas XXL especial cachopo.

b) Opcion 2: Quesos de la gama El Maestro Quesero (6 variedades): D.O.P.
Cabrales, D.O.P. Afuega'l Pitu, D.O.P. Casin, D.C.P. Gamonéu, I.G.P. Los
Beyos, |.G.P. Vidiago.

c) Opcion 3: Queso Cabrales Cueva del Molin D.O.P. de Central Lechera
Asturiana

Elfla participante debera probar de forma fehaciente la ufilizacion de los productos
objeto de esta promocién (indicados en el punto anterior). De esta forma, si no se
dispone de los envases o etiquetas que acrediten |la marca y variedad del producto
(por ejemplo, por haberlos adquirido “al corte” en una charcuteria), se tendréa que
aportar otra prueba, ya sea el ticket de compra u ofro medio que procure la misma
eficacia con el objeto de identificar los productos utilizados.

La imposibilidad de acreditar que los productos utilizados pertenecen a la marca y
variedades de queso indicadas, por falta de visibilidad al no mostrar el envase o
efiquetado, o por no aportar comprobante de compra {o sistema con la misma
capacidad probatoria) que demuestre la procedencia de los ingredientes, podra ser
motivo de descalificacion directa de la candidatura,

Criterios de valoracion de recetas. Las pautas de evaluacion de las recetas presentadas
en formato video en la fase eliminatoria online del campeonato tendran en cuenta la



descripcion de los ingredientes y los métodos utilizados en el tratamiento de los mismos.
Para ello, es recomendable que los sistemas o métodos aplicados en el proceso de cocinado
sean practicos, omitiendo aquellos elementos que puedan ser innecesarios. Siendo el estilo
de los videos de caracter libre y ablerto a la subjetividad creativa de cada participante, se
valorara principalmente:

- Correcto fratamiento de los productos.

- Dominio de técnicas de cocina aplicadas a la receta.
- Originalidad, nuevos conceptos e ideas innovadoras.
- Aspecto apetecible, conservando la esencia de los productos.

2. Fase eliminatoria presencial: a celebrar el 21 de octubre de 2023 en el Principado de Asturias,
consistiendo en la preparacion en directo de la receta del cachopo asturiano a cargo de los/as diez
finalistas (9 de ellos seleccionados/as en la fase anterior del concurso mas el ganador del
Cachopomia, el cual accede directamente a esta fase), resultando de este evento de caracter
presencial la eleccion de un/a primer clasificado/a o ganador/a del concurso, asi como un segundo/a
y tercer/a clasificado, por parte de un jurado designado por CAPSA en seguimiento de los baremos
de puntuacion recogidos en las presentes bases. E! desarrollo de esta fase final sera grabado en
video por los organizadores, para lo cual se dispondra de las correspondientes autorizaciones de
cesion de uso de imagen a los participantes.

2.1 Objeto de la fase final. La final del Campeonato consistira en un evento presencial en un
espacio situado en el area central del Principado de Asturias de cuya localizacion concreta
informara  publicamente  la  organizacion a  través  del  sitio  web
www.autenticocachopoasturiano.es y donde losfas diez finalistas (9 de ellos
seleccionados/as en la fase anterior del concurso mas el ganador del Cachopomia, el cual
accede directamente a esta fase), cocinaran en directo la receta del cachopo asturiano,
pudiendo contar el evento con [a asistencia de plblico y medios de comunicacion.

- Los/as finalistas del Campeonato recibiran en el plazo de 30 dias naturales desde e
dia de celebracion de la final, una transferencia por valor de 150 euros en concepto
de reembolso de gastos de organizacion y viaje para la participacion en la final del
concurso en el Principado de Asturias.

- La final del Campecnato se desarrollara en dos fases, mediante 2 rondas de 5
participantes cada una.

- Cada finalista cocinara un solo cachopo.

- Elevento contara con la planificacion necesaria para garantizar la correcta aplicacion
de las medidas de seguridad y prevencion sanitaria, de conformidad con la normativa
de aplicacion. En el supuesto de que las medidas de prevencion sanitarias exigidas
por cualquier organismo gubernativo competente, considerasen la no celebracion
del evento, este extremo sera comunicado piblicamente a través del sitio web
www.autenticocachopoasturiang.es v los canales de comunicacion habituales de
CAPSA, asi como personalmente a los finalistas a través de los medios de contacto
aportados en su inscripcidn en el concurso.

- ka organizacion proporcionara a los/as finalistas los materiales e ingredientes
necesarios para el cocinado de la receta del cachopo asturiano en igualdad de
condiciones, incluyendo: carne (proveida por Ternera Asturiana IGP), queso




(variedades de la promocion proveidas por CAPSA), sartén, sal y menaje de cocina
(proveidos por Mon Event SLU).

El resto de elementos para la preparacion del plato, incluyendo el relleno del
cachopo (bien sea de embutido o de cualquier ofro ingrediente), asi como otros
elementos o ingredientes de acompafiamiento, guarnicion, decoracion o emplatado,
seran provistos por ellla propiofa concursante, bajo su responsabilidad.

Los participantes contaran con 30 minutos para la elaboracion de la receta y su
presentacién en el plato. Et limite de tiempo debera de cumplirse de forma estricta,
lo que implica que los participantes deberén presentar su plato tal y como esté en el
momento en que se cumplan los 30 minutos de tiempo de cocinado. El jurado no
valorara ninguna preparacion o elemento incorporado al plato una vez el tiempo haya
concluido.

Un jurado designado por CAPSA estara presencialmente en e! proceso de cocinado
de la receta de! cachopo y evaluara el resultado, seleccionando y comunicando de
forma piiblica al finalizar el evento elfla concursante ganador/a dei campeonato, asi
como el 2° y 3° clasificado, pudiendo existir una convocatoria de prensa posterior
para transmitir piblicamente ef anuncio.

Puntuacién y criterios de valoracion de la final. L.as evaluaciones del jurado se realizaran
en seguimiento de los siguientes baremos de puntuacion, siendo la méaxima puntuacion

posible

de CIEN PUNTOS (100}.
Gusto, sabor, textura y aroma (méximo 25 puntos)

Equilibrio en el relleno y el uso del queso (maximo 20 puntos)
Elaboracién de la carne; punto de coccion, jugosidad (méximo 20 puntos)
Técnica; composicion del cachopo y empanado (méximo 15 puntos)
Fase visual: presentacion y limpieza: (maximo 10 puntos)

Originalidad e innovacion en la receta (méximo 10 puntos)

En el supuesto de que alguno de los concursantes aspirantes af primer, segundo, tercer o cuarto puesto,
obtenga la misma puntuacion, el presidente del jurado de CAPSA procedera al desempate otorgando un

voto de calidad.

3. Sorteo de

un lote de productos; Con posterioridad a la celebracion de fa fase eliminatoria

presencial, se sorteara entre todos los participantes que hubieran formalizado su inscripcién y
subido el video a la web www.autenticocachopoasturiano.es, a excepcion del ganador y el 2°y
3° clasificado, el lote de productos descrito en la Base Tercera.

Quinta.- Seleccion de participantes y sorteo del lote de productos.-

1) Eljurado seleccionara a nueve participantes més cuatro reservas para la final del campeonato,
lo que les sera comunicado a partir del 06 de octubre de 2023 a través de correo electronico, de
conformidad con la direccién que hubieran facilitado en el formulario de inscripcion. Losfas nueve
seleccionadosfas dispondran de un plazo de tres dias naturales a partir de esta comunicacion
para aceptar y confirmar su participacion en la fase eliminatoria presencial del campeonato. En
caso de no existir aceptacion expresa, formular renuncia o bien, poner en conocimiento de la
organizacion la imposibilidad de participar por cualquier mofivo, Ia lista se completara con los
reservas de |a fase eliminatoria online hasta completar la lista de los nueve seleccionados/as.



2. VIGENCIA DEL RESTO DE BASES

El resto de las bases no modificadas por la presente adenda, se mantendran plenamente en vigor.

En Granda - Siero (Asturias), a 17 de mayo de 2023.




2)

El ganador del Cachopomia, | Concurso de Cachopo organizado por Visita Gijon, accedera de
manera directa a la fase eliminatoria presencial del campeonato. Una vez que s conozca el
ganador el 20 de abril, se procederé a la comunicacion y elfella debera aceptar y confirmar su
participacion en la fase eliminatoria presencial del campeonato, En caso de no existir aceptacion
expresa, formular renuncia o bien, poner en conocimiento de la organizacion la imposibilidad de
participar por cualquier motivo, la lista se completara con los reservas de la fase gliminatoria
oniine.

El jurado seleccionara el ganador, asi como al 2°y al 3° clasificado del campeonato, al finalizar
la fase eliminatoria presencial que tendra lugar el dia 21 de octubre de 2023, CAPSA llevara a
cabo la entrega del premio al ganador por importe de 3.000 euros {TRES MIL EUROS) mediante
ingreso en la cuenta bancaria facilitada a tal efecto en el plazo méximo de 45 dias desde la
celebracién del evento. El envio de lotes de producto del 2° y 3° clasificado se hara en los 15
dias siguientes a la celebracion de la fase eliminatoria presencial.

El sorteo del lote de productos de CAPSA para todos los inscritos en el campeonato a fravés de
la web www.autenticocachopoasturiano.es se realizaré ante Notario el dia 23 de octubre 2023,
de conformidad con las siguientes previsiones:

. CAPSA, 0 en su caso la entidad gestora de la promocion, facilitaran al Notario una
relacion comprensiva de todas las participaciones enviadas via web por los
consumidores, que cumplan con los requisitos exigidos, excluyéndose al ganador
del concurso seleccionado por el Jurado, asi como al 2°y al 3° clasificado.

A cada uno de los participantes se le asignara informaticamente un nimero por
medio de un sistema generador de nimeros aleatorios contenido en la Pagina del
Servicio Intranet del Consejo General del Notariado.
Solo entraran en sorteo las participaciones recibidas dentro del periodo promocional
segin lo recogido en la presente Base y en la Segunda. Todos los usuarios
participantes pasaran a formar parte de la base de datos de posibles ganadores.
A continuacién, se seleccionara por este orden: 1 premiadofs, 2 reservals. Elreserva
sustituira al ganador en los siguientes casos:

o Porimposibilidad de identificar y/o localizar al ganador en el plazo de 3 dias

naturales a contar desde el sorteo, cualquiera que sea la causa.

o Por renuncia expresa del propio ganador del premio.

. Fl premio quedara desierto en caso de no resultar posible, en (ltimo_término, su
adiudicacion total o parcial durante el periodo promogional. Si el ganador necesitase
actuar a través de tutor o representante legal debera informar a la entidad
organizadora a fin de que aquel acepte y reciba el premio en su nombre y autorice
el tratamiento de sus datos personales, de acuerdo con lo establecido en las
presentes Bases. La entidad promotora contactara con el ganador para que en el
plazo de 3 dias naturales comunicue expresamente que acepta el premio y facilite
por correo electronico los siguientes datos:

o Nombre, apeliidos y Teléfono de contacto
o Direccién postal para entrega del premio
o Copiade su DNL

- El ganador del lote de productos se dara a conoger el 24 de octubre de 2023,
- Elenvio del lote de producto se hara en los 15 dias siguientes a la publicacién del
nombre del ganador del sorteo.





